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ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ КУХОННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ БИЗНЕСА
БЛИННЫЕ СТАНЦИИ
БЛИННАЯ СТАНЦИЯ БС-1500/700П

НАЗНАЧЕНИЕ
Блинная станция предназначена для комплексного оснащения рабочего места приготовления и раздачи блинов 
с начинкой.

ПРЕИМУЩЕСТВА
• Съемные холдеры для гастроемкостей облегчают санитарную обработку
• Гастронормированные холдеры обеспечивают легкость компоновки емкостей для теста и начинки
• Защитное стекло ограждает покупателя от процесса приготовления
• Специальный бункер позволяет разместить одноразовую посуду, столовые приборы и прочее
• Разборная конструкция обеспечивает удобство транспортировки

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ
Конструкция разборная. Все конструктивные элементы станции выполнены из пищевой нержавеющей стали. На 
столешнице размещены легкосъемные холдеры для гастроемкостей. Между холдерами имеется пространство для 
установки электрического или газового блинного аппарата «Масленица» БА-2. Под столешницей расположены 
две сплошные полки для размещения кухонного инвентаря и посуды. Фасадная часть над столешницей закрыта 
стеклом, ограждающим покупателя от процесса приготовления.  Стойки каркаса выполнены из нержавеющей 
трубы диаметром 40 мм. Над столешницей размещен специальный бункер для хранения одноразовой посуды, 
столовых приборов, салфеток и пр. Опорные ножки станции регулируются по высоте в пределах ± 20 мм.
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ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ КУХОННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

ОТДЕЛЬНО КОМПЛЕКТУЕТСЯ
▪ Блинный аппарат «Масленица» БА-2/5 (электрический)	 ▪ Блинный аппарат «Масленица» БА-2 газ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

ГАБАРИТНЫЙ ЧЕРТЕЖ

Наименование параметра Ед. 
измерения Значение параметра

Габаритные размеры, (длина×ширина×высота) мм 1500х740х1700

Комплектуется гастроемкостями -

GN-1/2х150 – 1шт.
GN-1/3х100 – 1шт.
GN-1/4х150 – 1шт.
GN-1/6х100 – 9 шт.
GN-1/9х100 – 6 шт.

Масса кг 135

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ БИЗНЕСА
БЛИННЫЕ СТАНЦИИ

БЛИННАЯ СТАНЦИЯ БС-1500/700П
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ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ КУХОННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ БИЗНЕСА
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ БУРГЕРНЫХ
ВИТРИНА-МАРМИТ ДЛЯ БУРГЕРОВ ВМБ-750/4

НАЗНАЧЕНИЕ
Витрина-мармит для бургеров предназначена для поддержания в 
горячем состоянии и передачи свежеприготовленных бургеров к 
месту раздачи.

ПРЕИМУЩЕСТВА
• 4 секции для выкладки бургеров
• Инфракрасные лампы обеспечивают освещение и подогрев

готового продукта
• Разборная конструкция обеспечивает удобство транспорти-

ровки

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ
Конструкция разборная. Витрина изготовлена из пищевой нержа-
веющей стали AISI430. Вариант размещения витрины – настоль-
ный. Подогрев продукта и освещение зоны выкладки произво-
дится четырьмя инфракрасными лампами, расположенными над 
зоной выкладки. Количество секций для выкладки - 4.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Наименование параметра Ед. измерения Значение параметра

Габаритные размеры, (длина×ширина×высота) мм 750х680х880

Напряжение В 220

Потребляемая мощность кВт 1

Масса кг 34

ГАБАРИТНЫЙ ЧЕРТЕЖ
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ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ КУХОННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ БИЗНЕСА
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ БУРГЕРНЫХ

МАРМИТ ДЛЯ КАРТОФЕЛЯ ФРИ МФ-655/3

НАЗНАЧЕНИЕ
Мармит для картофеля фри предназначен для поддержания в го-
рячем состоянии и раздачи свежеприготовленного картофеля.

ПРЕИМУЩЕСТВА
• 3 секции хранения картофеля фри
• Инфракрасные лампы обеспечивают освещение и подогрев

готового продукта
• Разборная конструкция обеспечивает удобство транспорти-

ровки

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ
Конструкция разборная. Мармит изготовлен из пищевой нержа-
веющей стали AISI430. Вариант размещения витрины – наполь-
ный. Ванна для выкладки приготовленного картофеля имеет 2 
перегородки, обеспечивающие разделение секций хранения кар-
тофеля. Перегородки ванны можно перемещать или убирать по 
необходимости. Подогрев продукта и освещение зоны выкладки 
производится двумя инфракрасными лампами, расположенными 
над ванной. Ванна имеет перфорированное дно, обеспечивающее 
стекание остатков масла. Под ванной расположен поддон для сбо-
ра масла. Опорные ножки мармита регулируются по высоте в пре-
делах ± 20 мм.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Наименование параметра Ед. измерения Значение параметра

Габаритные размеры, (длина×ширина×высота) мм 654х641х1200

Напряжение В 220

Потребляемая мощность кВт 0,5

Масса кг 27

ГАБАРИТНЫЙ ЧЕРТЕЖ
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ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ КУХОННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ БИЗНЕСА
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ БУРГЕРНЫХ
СТОЛ-ТУМБА С ДИСПЕНСЕРАМИ ДЛЯ СТАКАНОВ СТД-2/1200-2 «КУПЕ»

НАЗНАЧЕНИЕ
Стол-тумба с диспенсерами предназначен для комплексного осна-
щения рабочего места раздачи холодных и горячих напитков.

ПРЕИМУЩЕСТВА
• 2 диспенсера для стаканов
• Ниша с полкой обеспечивает удобство размещения посуды
• Двери «купе» экономят пространство во время эксплуатации

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ
Конструкция сборная. Стол выполнен из пищевой нержавеющей 
стали AISI430. Внутреннее пространство стола оснащено одной 
полкой и закрыто дверями-«купе». На фасадной части стола рас-
положены два  диспенсера для одноразовых стаканов и две ниши 
для хранения крышек. Опорные ножки стола регулируются по вы-
соте в пределах ± 20 мм.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Наименование параметра Ед. измерения Значение параметра

Габаритные размеры, (длина×ширина×высота) мм 1200х600х900

Диаметр стаканов мм 73…121

Масса кг 53

ГАБАРИТНЫЙ ЧЕРТЕЖ
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ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ КУХОННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ БИЗНЕСА
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ БУРГЕРНЫХ

УРНА ДЛЯ ФУД-КОРТА УФ-610/220

НАЗНАЧЕНИЕ
Урна предназначена для сбора мусора в залах приема пищи заве-
дений быстрого питания.

ПРЕИМУЩЕСТВА
• Выполнена из пищевой нержавеющей стали
• Разборная конструкция обеспечивает удобство транспорти-

ровки
• Предусматривает установку емкости для мусора

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ
Конструкция разборная. Урна изготовлена из пищевой нержаве-
ющей стали AISI430. Столешница урны предназначена для сбора 
грязных подносов. С фасадной стороны сверху расположено от-
верстие для сброса мусора, закрытое качающейся дверцей. Снизу 
расположена дверца, обеспечивающая доступ к емкости для сбора 
мусора (приобретается отдельно). 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Наименование параметра Ед. измерения Значение параметра

Габаритные размеры, (длина×ширина×высота) мм 610х610х1065

Максимальный размер помещаемой емкости 
(длина×ширина×высота) мм 480х540х670

Масса кг 24,5

ГАБАРИТНЫЙ ЧЕРТЕЖ
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ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ КУХОННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

НАЗНАЧЕНИЕ
Хот-дог станция «Бавария» предназначена для комплексного оснащения рабочего места приготовления и прода-
жи хот-догов.

ПРЕИМУЩЕСТВА
• Обеспечивает оптимальные условия для хранения пищевых продуктов в охлажденном состоянии
• Представляет собой оптимальный комплект оборудования для приготовления и раздачи хот-догов
• Может быть использована как для стационарной, уличной торговли, так и для размещения на АЗС

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ
Станция изготовлена из пищевой нержавеющей стали AISI430. Она представляет собой охлаждаемый стол, кото-
рый оснащен пятью выдвижными гастронормированными (GN-1/1х150 мм) ящиками для хранения продуктов 
в охлажденном состоянии. Столешница предназначена для установки технологического оборудования, необхо-
димого для приготовления хот-догов. Для ограничения рабочей зоны повара столешница имеет с трех сторон 
прозрачные экраны из оргстекла. Над столешницей размещены 3 розетки для подключения технологического 
оборудования. Станция оснащена подставкой для бутылок с соусами, холдером (GN-1/9x100мм - 3шт) для хране-
ния начинок хот-догов (соленые огурчики, жареный лук, картофельное пюре или пр.), подставкой под гриль «Са-
ламандра», ложе для готовых хот-догов. Имеется открытая ниша для хранения (кулинарных щипцов, салфеток, 
одноразовой посуды и пр.). Опорные ножки станции регулируются по высоте в пределах ± 20 мм.

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ БИЗНЕСА
ХОТ-ДОГ СТАНЦИИ
ХОТ-ДОГ СТАНЦИЯ «БАВАРИЯ» ХДС-3/1235
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ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ КУХОННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Наименование параметра Ед. 
измерения Значение параметра

Габаритные размеры, (длина×ширина×высота) мм 1235x815х1280

Напряжение В 220

Максимальная допустимая мощность всех подключаемых 
изделий, не более кВт 5,9

Максимальная допустимая мощность подключаемого изде-
лия к одной розетке, не более кВт 3,5

Мощность холодильного агрегата кВт 0,4

Температура в охлаждаемом объеме °С +2…+6

Хладагент - R134а

Толщина теплоизоляции мм 50

Теплоизоляция Цельнозаливная (ППУ)

Масса кг 180

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ БИЗНЕСА
ХОТ-ДОГ СТАНЦИИ

ХОТ-ДОГ СТАНЦИЯ «БАВАРИЯ» ХДС-3/1235

ГАБАРИТНЫЙ ЧЕРТЕЖ

ОТДЕЛЬНО КОМПЛЕКТУЕТСЯ
▪ Гриль «Саламандра» ГС-600/2-Э      ▪ Гриль роликовый для сосисок «Грати»-5/500
▪ Гриль контактный «Маэстро» ГК-1/1.55Г
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